Uetre (ommande
Nom & prénom :

Mail (pour la confirmation) : -
N° téléphone : . A préparer pourle : .
Votre commande :

Chareuterie Wiest

17, Place des Comtes du Maine - 72000 LE MANS
® 02 43 24 86 22

www.charcuteriewiest.com [ﬁya.‘me

Mardis 23 & 30/12
9hoo - 13ho00 et 15h15 - 19h15
Pensez a nos idées cadeaux Mercredis 24 & 31/12
Poteries culinaires d'Alsace : terrines, moules a kougelhopf, plats, rémertopf... _
Verres a vin d'Alsace unis, gravés ou a motifs, 9h00 17h30
Paniers garnis de produits du terroir et festifs sélectionnés par nos soins. 2 N
es Penctés

Retrouvez dans notre camion-magasin
une sélection de nos produits festifs

Mardis 23 & 30/12
a Allonnes,
Mercredis 24 & 31/12

Q'Exquises Fétes ¢ 3 a Pontlieue
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u bqui rcuteri iest vousr rci
Toute 1'é e de la Charcuterie Wiest vous remercie de
votre confiance et vous souhaite

Noé€l : 20 décembre

Nouvel an : 27 décembre



http://www.charcuterie-wiest.com/

X Apenitif froid ou chaud X

Pain Surprise - (6 personnes minimum) — a partir de 27,50 €
rillettes de porc, mousse de foie, fromage, saucisson sec et jambon cru

Pain Gourmand - (6 personnes minimum) - a partir de 35,00 €
saumon fumé, terrine de poisson, foie gras, rillettes a 1'oie, fromage

<> Verrines et mignardises apéritives (bouchées, muffins...) <>
<~ Paté en crotte cocktail <- Canapés assortis : 1égumes/poisson/charcuterie <>
< Boudins blancs & saucisses cocktails <> Boudins noirs & antillais cocktails <>
<~ Petits fours : bouchée a la reine, roulé au fromage, friand, quiche, pizza,
tartelette poireau ou oignon... < Mini figues farcies au bloc de foie gras <

X Entrees Droiddes X

< Foie gras de canard <~ Foie gras d'oie <
< % Homard mayonnaise < ! Langouste macédoine <
<> Saumon fumé maison (Label Rouge, origine Ecosse) <-
< Turban de saumon aux écrevisses < Terrine duo de crevettes et St Jacques <
<> Paté en crotte caille/pintade et cassis noir <> Paté en croiite d'oie Richelieu <>
< Ballottines de volailles truffées : pintade, faisan, canard <

X Entrtes Chaudes X

< Bouchée a la reine aux ris de veau <>
< Escargots en coquille a la bourguignonne <
<> Tarte fine aux fruits de mer <~ <> Briochette aux escargots persillés <>
< Coquille Saint Jacques <> Cassolette forestiére et boudin blanc <>

< Boudin blanc nature ou aux morilles ou truffé <-

Concours International du

Meilleur Boudin Blanc 2025
Essay (61)
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X Tles Speciatites X

(prix a la part)

Choucroute garnie a partir de 11,00 €

Baeckeoffe servi dans sa terrine (minimum 6 parts) 12,90 €
Jambon en crolite - sauce madeére aux champignons (minimum 4 parts) 10,40 €
Choucroute de la mer aux 3 poissons 13,80 €
Marmite sarthoise 12,50 €
X Fes poissons cuisines X
(prix a 1a part)
Roulé de doré¢ austral a la langouste sauce des Caraibes 8,35€
Filet de truite en crolte de pain d'épices, sauce légere au riesling 8,95 €
Joues de sandre sauce Nantua 8,60 €
Dos de cabillaud roti au coulis de moules 9,35 €
N Pes viandes cuisinées Y
(prix a la part)
Souris d'agneau aux figues et oranges 12,40 €
Blanquette de chapon aux épices douces 10,85 €

Poularde farcie aux pleurotes, harmonie de cuisse et supréme au muscat 10,20 €

Gigue de chevreuil en roti aux spéculoos 9,40 €
Faisan aux pommes caramélisées, braisé au cidre 8,60 €
(prix a la part)

Ecrasé de pommes de terre aux noix et vin jaune 3,25 €
Crumble de légumes 3,00 €
Risotto aux morilles 3,25 €
Polenta crémeuse parfumée a la truffe 3,50 €
Mousseline de potimarron aux éclats de chataignes 3,50 €
Coeur coulant de 1égumes verts 325€

Un minimum de 4 plats cuisinés et garnitures
identiques seront pris en commande

Eon Appetit




